
 

 

Prix Nets en euros TTC, service compris. 

 
Le Parc en Terrasse Eclairée 

 
 

A partager en début de soirée ou en solo pour les gourmands 
 

Tartare de melon au jambon cru / Bruschetta tomate mozzarella 
16 euros 

 
Mini poêlée de chorizo et poivrons 

16 euros 
 

Croquettes de brandade et tzatziki 
16 euros 

 
Charcuterie 

Saucisson sec, jambon de montagne, caillette 
22 euros 

 

Duo de la Mer 
Truite gravlax maison, saumon fumé, crème onctueuse aux agrumes, toast de seigle 

16 euros 
 
 

Entrées Fraicheurs 
 

Salade César 
Blanc de volaille cuit basse température, œuf parfait, copeaux de parmesan, 

jambon cru croustillant, croûtons, sauce César 
23 euros 

 
Salade champêtre aux céréales 

Légumes bio cuits en bouillon, copeaux de légumes primeur de saison. 
18 euros 

 
Tartare de saumon bio & mirepoix d’avocat 
Galette de riz au yuzu, condiment acidulé 

25 euros 
 

Tartare de betterave & chèvre frais 
Betteraves jaune et rouge marinées aux épices d’Orient, 

crumble de noix, tuile de pistaches 

19 euros 
 
 

 
  



 

 

Prix Nets en euros TTC, service compris. 

Plats 
Provence et autres Méditerranées 

 

Le Poisson Les Viandes 

 
Filet de bar au beurre blanc citronné 

Risotto crémeux aux asperges 
27 euros 

 

 
Suprême de volaille fermier 

Jus corsé truffé, purée de patate douce, 
champignons sautés 

32 euros 

 Souris d’agneau confite aux 4 Épices 
Taboulé citronné à la menthe fraîche, aubergine 

28 euros 

 

Les Pinse 
Presque une Pizza, recette romaine 

 

 
La Chic 

Crème de parmesan à la truffe, mozzarella 
fondante, huile de pépin de raisin à la truffe 

blanche - 16 euros 
 

 

La Pasta du Chef 
 

Spaghetti Cacio e Pepe 
Pecorino Romano, poivre noir de Kampot 

22 euros 
La Méditerranéenne 

Sauce tomate, aubergines grillées, olives noires 
de Nyons, mozzarella, basilic frais - 14 euros 

 

La Romana 
Sauce tomate maison, burrata, olives noires de 
Nyons, jambon cru, roquette, sauge - 17 euros 

 

 
 

 

Le Fromage 
 

Banon AOP, Tomme, Picodon fermier, chutney ou confiture - 16 euros 
 

Sucrés… 
 

Crème brûlée à la Tonka 
Velouté vanillé, tuile croustillante aux amandes - 13 euros 

 

Tarte fine aux pommes 
Caramel maison au beurre salé, sorbet pomme verte acidulée - 12 euros 

 

Mi-Cuit chocolat fondant 
Cœur coulant, glace vanille de Madagascar - 14 euros 

 


